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of

Parelgort / zuurkool / pompoen / hazelnoot / beurre blanc saus
Nagerecht

Voorgerecht

of
Fazantenbouillon / shiitake / wortel
Hoofdgerecht

of
Kaasplateau: diverse kazen / garnituur

Tartaar van rode biet / geitenkaas / honing toffee (v)
Zeebaars / coquille / kreeftensaus / zuurkool

Soep:
Courgettesoep / tartaar van zeewolf / oregano (ook vegetarisch te bestellen)
Tussengerecht
Gegrilde speenvarkenfilet / risotto van eekhoorntjesbrood
of
Kabeljauw / gestoofde prei / polenta
of
Risotto van eekhoorntjesbrood / bospaddestoelen / gepocheerd ei (v)
Sorbet
Verfrissend tussendoortje
Duo van hert; tournedos en sukade / spruitjes / rode kool / rode portjus
of

Q
g
o
—
20 I
©
o
£ -
: :
(]
.m m
c
L 9 =
[oYs) x
~ = h
_od > [
~ ©
€ c o
m et =
2 2 c
e =2 >
o () ~
R4 <
© o 3
m ~ (@]
s 3 £
= ()
W © <
. 6 2
e Q uy el
%) (@]
£°8° g
o m N
c _..nW_ [®)
Q &« m
T = w.
>
~
...w = ~
£ E 9
[J) © ©
oo frar) (8]
~ wu C
@ 3]
£ o N
M !
2
5 3 :
& = E
> W &
L o
© ©
e o
% ©
c =
= 7
© (]
e h4
()]
U]

I S e
+ 4 A A, B Lk St O e igs & g K gr o n o g hs Nl s g ki)
-u-n\m\..-w.p» g ARG I T T I e L )

= o - ¢ . ek > L ICRT T S
WA&.R\ ;- \uﬂu\k&. - nhu\\“-q > N nl‘.b»ﬂnf’alv:Ia.v’rU’a’“}?t“é&uﬂ“ﬂﬂ““&\\.&h ..»\Hoﬂhh.. xﬂ»n.f.hn*?!
e o S O oY Lot s i B N e T T o T T AT M Y T M N T o Y i Pt Tvar 52 P i Lol VPt




